
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

OPERACIONES BÁSICAS DE COCINA, 2 ed 
CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD  
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¿QUÉ VOY A APRENDER CON ESTE CURSO? 
 

CONTENIDO DE ESTE CURSO 

- Aprovisionamiento, preelaboración y conservación culinarios (120 

horas) 

- Elaboración culinaria básica (150 horas)  

- Módulo Prácticas Profesionales no laborales (80 horas)  

- Formación complementaria y transversal: 25 horas.  

- Tutorías: 10 horas 

- Prácticas de empresa: 80 horas.  
 

 

 

 

¿DÓNDE PUEDO TRABAJAR? 
 

Ayudante / pinche de Cocina en Bares, 

Restaurante, Hoteles y hostería en general.    

 

 

 

INFORMACIÓN E INSCRIPCIÓN: Área de Formación y Empleo del 

Ayuntamiento de Motril. 
 

Ronda del Mediodía, S/N. Motril.   Tlf: 958607681/958609128 

formactivamotril@gmail.com 

 
 

BECA DE ASISTENCIA 

Plazo solicitud:   09/12/2022 (hasta las 13:00 h) 

385 horas      

¿QUIÉN PUEDE PARTICIPAR EN ESTA ACCIÓN FORMATIVA? 

1. Personas desempleadas de Motril y anejos que cumplan con alguno de los siguientes requisitos: Menores de 30 años; Personas 

parados de Larga duración; Personas mayores de 55 años; Personas con discapacidad; Inmigrantes; Minorías étnicas; Otros 

colectivos desfavorecidos y Personas en Situación de Vulnerabilidad. 

2. No ser persona beneficiaria de otro Itinerario Formativo del Programa FormActiva+. 

 

 


